
ENTRÉES         PLATS PRINCIPAUX

* Salade de fromage de chèvre, noix et vinaigrette au

miel et au romarin
* Gratin de dos de morue à l'aïoli au miel

* Salade mixte au thon et aux anchois
* Épaule d'agneau cuite à basse température avec

purée de pommes de terre

* Tomate cor de bou, poitrine de thon, oignon nouveau

et pesto

* Magret de canard à la confiture de pommes, fruits de

la forêt et réduction de ratafia

* Salade de cailles marinées a la grenade et aux

pistaches
* Boudin noir à l'oignon grillé

* Escalivada au thon et anchois * Chorizo ​​créole grillé

* Morue esqueixada à la tomate * Saucisse de campagne grillée

* Timbale de saumon et norue fumés avec mangue et

crème d'avocat
* Cuisse de poulet grillée

* Artichauts confits à la crème de champignons et

jambon
* Lapin grillé

* Cannellonis aux champignons et gratin béchamel * Lanières de filet de porc grillé (lézard)

* Cannellonis rôtis XL, foie gras et gratin de truffes * Secret du porc grillé

* Poivrons piquillos farcis à la brandade de morue * Pieds de porc grillés

* Calamars à la romaine avec salade * Picanha de bœuf grillé

* Pommes de terre d'Olot avec salade * Bavette de bœuf grillée

* Croquettes de viande mijotée avec salade * Entrecôte de bœuf grillée

MENU DU WEEK-END

PRIX DU MENU 28,5€ TVA INCLUSE, PAIN, EAU ET DESSERT INCLUS





DESSERTS            SUPPLÉMENTS

* Glace au chocolat * Pain supplémentaire ------------------- 1€

* Glace à la vanille

* Glace au citron

* Coupe de glace au nougat

* Profiteroles à la crème et au chocolat

* Miel et mató

* Flan aux œufs

* Yaourt artisanal au coulis de fraises

* Tiramisu

* Mousse au fromage aux fruits rouges

* Strudell au pommes

* Noix

* Ananas naturel

MENU DU WEEK-END

PRIX DU MENU 28,5€ TVA INCLUSE, PAIN, EAU ET DESSERT INCLUS


